Manedens Brygger bedemmelsesark

Nummer /E02

Evt. Stilart 11B
Dommer
Dommer @e
Dommer @sen

Dommer Jens Trap

Aroma
10 Points (max. 12)
Malt lok |
Humle |OK |
Estere |OK |
Fenoler |OK |
Alkohol lok |
Beskrivelse
Behagelig karamel og brgd duft, god vingsitet og varme, alkoholsgdme, lakrids, lidt krydderier.
Udseende
2 Points (max. 3)
Farve |OK |
Klarhed lok |
Skumdannelse | |
Beskrivelse
Flot mgrkebrun gl, klar, dog med for lidt skumdannelse
Smag
17 Points (max. 20)
Malt lok |
Humle |OK |
Alkohol lok |
Eftersmag |OK |
Efterbitterned ok |
Beskrivelse

Tydelig maltsgdme med karamel, chokolade, kaffe, sveske/blommer, brun farin. Dejlig vings og
varmende alkohol. Humle fornemmes svagt, kunne godt veere lidt mere for at balancere sedmen det
sidste.




Mundfylde

4 Points (max. 5)
Krop |OK |
CO2-niveau l- |
Beskrivelse

God krop men ikke helt oppe i kraftig karbonering.

OVERORDNET BETRAGTNING / OPLEVELSE

9 Points (max. 10)
Beskrivelse

bitterhed for at den er i balance med sgdmen.

Overordnet fint brygget, en rigtig vinter varmer. Fremragende gl, eneste ting kan vaere en anelse mere
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En saetning
Beskrivelse

Total antal points (max. 50)

der beskriver gllet

Vil vaekke glaede i trappist-klostreret

3-5 Buzzwords der beskriver gllet

Beskrivelse
Vings, fyldig og varmende
Scoring Guide
SAMLET AROMA UDSEENDE SMAG MUNDFYLDHOPLEVELSE
40 - 50 10-12 3 17-20 5 9-10
30-39 8-9 2 13-16 4 7-8
20-29 6-7 2 9-12 3 5-6
0-19 0-5 0-1 0-8 0-2 0-4
OM SCORING GUIDEN:

De fem sektioner aroma, udseende, smag, mundfylde og oplevelse scores efter tabellen, og pointene summeres til sidst.

Eksempel: En gl har fremragende aroma (10-12p), fremragende udseende (3p), mindre god smag (9-12p), problematisk
mundfylde (0-2p) og mindre god oplevelse (5-6p). Pointen summeres saledes til en samlet bedemmelse mellem 27-35 point.

Tegnforklaring
OK = Passende for stilarten
+ = For meget i forhold til stilarten

= For lidt i forhold til stilarten










