Handbryggersangen
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(88% e Mel.: Hvor Er Min Kone
/o

y | Feritiden - leenge siden — nar der’ nog'’t vi skulle fejre

,h ’{‘;]{1‘;“;“ ja, sa gjord’ vi som man plejer, og sa tog vi bar’ en bajer «#
{ 4 Men vi voksed’, og blev store, og fik stillet ind p& smagen %
Det var bare sagen, for hgr hvad vi sa fik:

w Vi fik lzert at elske stout og bock
Man sku’ tro vi aldrig ku’ fa nok
Vi smagte porter, kolsch og wit
En del var godt, og nog’t var skidt
Vi fik Barley Wine, en kraftig sag
Og en masse humlet I-P-A

Y Og nu vi gerne vil fortzel’
“ ) Hvordan vi brygger gllet selv:

Farst skal vi maeske, kornet i vandet bli’r lagt
| denne vaeske, dér gi’r vi sukkeret magt

Sa skal vi gyde, suk’ret det vaskes sa fri
Urten i en kogegryde, med nog’t humle i

Urten skal kgles, inden der tilszettes geer

Her ma ej ngles, her skal man vise sit vaerd
Gryden skal tiltes - ud med den nederste slat
Endelig skal urten iltes —sa ta’r gaeren fat

Hgr hvor det blopper, geeren den spiser sin mad
Fgrst nar det stopper, fylder vi flasker og fad |
Sa skal det hvile, fgr vi er kommet i mal
End’lig kan vi alle smile, og sa syn----ge-----
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