
VIP-manual 
 

Transport og opbevaring 
Efter transport bør flaskerne opbevares minimum 3-4 dage inden de åbnes, så 

bundfaldet kan nå at falde helt til ro.  

Flaskerne bør opbevares stående, gerne i køleskab eller kælderkoldt.  

Undgå frost, varme og direkte sollys. 
 

Sådan skænker du 
Der dannes et naturligt bundfald af gærrester i flaskerne. For at undgå at dette kommer 

med i glasset, skal flasken tømmes forsigtigt i én bevægelse, således at flasken forbliver i 

vandret stilling, indtil du har skænket op uden at få bundfaldet med. 

- Du kan evt. først skænke øllet op i en kande, som du herefter kan skænke af, i 

mindre glas. 

- Du kan også skænke direkte i to glas, blot du sørger for at flasken holdes vandret 

hele tiden.  

- Mens flasken tømmes, holdes den op mod lyset, så du kan se hvornår bundfaldet 

kommer.  
 

Der vil typisk være 1-2 cm øl med bundfald tilbage i flasken. 
 

Tømte flasker 
Vi vil meget gerne genbruge flaskerne. For at de kan bruges igen, bedes du følge én af 

følgende anvisninger, når du har tømt en flaske: 

- God: Luk proppen! 

- Bedre: Vil du fedte for bryggerne: Skyl flasken med et par sjatter vand, og efterlad 

1-2 cm vand i flasken, og luk proppen. 

- Bedst: Vil du have chancen for at blive kåret som Månedens VIP’er:  

Skyl flasken med et par sjatter vand, fyld derefter helt op med vand og læg den i 

blød, så etiketten er dækket, i ca. 5 minutter. Herefter fjerner du nemt etiketten 

med neglen eller en kniv el. lign., hvis den ikke allerede er faldet af, tømmer 

flasken så der er 1-2 cm vand tilbage, og lukker proppen.  
 

Sørg for at flasken er helt tør udenpå, inden den sættes tilbage i papæsken. 
 

Papæsken 
Vi vil også meget gerne genbruge papæsken. Når den transporteres til og fra bryggeriet, 

bedes du gøre dette i en plasticpose, så den beskyttes mod fugt og stød.  

Når æsken skal åbnes eller lukkes, trykkes håndtaget lidt ned, så de to flapper kan 

vippes ud eller ind, uden at ødelægge den  lille ”krog” i håndtaget. 
 

SKÅL! 


